
Preis und Leistung im Überblick - Auftrag 
 

Tag & Datum:  Samstag, 04.11.2017 
 

Uhrzeit/Ablauf:  07:45 Uhr Anlieferung und Aufbau Catering 
    09:00 Einlass der Gäste mit Kaffee / Tee und Butterbrezeln 
    10:00 Uhr Beginn für Mitglieder 
    13:00 Uhr bis 14.00 Mittagspause 
    14:00 Uhr Beginn für Gäste und Interessierte 
    14:30 Uhr Forum mit dem Großmeister 
    ab 14.30 Uhr Abbau Catering  
    ca. 15.00 Uhr Abfahrt Catering 
    16:00 Uhr Vortrag ohne Cateringbetreuung 
     
Art der Veranstaltung: 60 Jahr Feier 
 

Veranstaltungsort:  Essentiel Bellydance (in den Gebäuden der Firma Kienzle) 
    Mercedesstr.9, 70372 Stuttgart 
 
Ansprechpartner:  Herr Benno Burghardt 
    Tel.: 0711 0177 5627500 
    mail: benno-burghardt@ira-institut.de  
 

Rechnungsanschrift: Benno Burghardt 
 
    Friedrich-Dannenmann-Straße 12 
 
    D-72070  TÜBINGEN 
 
Personenzahl:  ca. 25-30 Personen  
 

Kulinarisches und Getränke 
   
 
    Snack um 9.00-10.00 Uhr      

 30 Butterbrezeln 
Preis pro Stück       1,40 € 
 
 

    Kaffee/Tee: 
    Espresso       á 1,90 € 
    Café creme      á 2,30 € 
    Tee verschiedene Sorten     á 1,70 € 
     
    Abrechnung erfolgt hier nach Verbrauch! 
 
 
 

Equipment: 
Gastro Nespressomaschine    75,00 € 
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    Mittagessen um 13.00-14.00 Uhr 
  
    Suppe 

 30 Portionen Kürbissuppe (400ml) mit Kürbiskernbrot 
Preis pro Portion       4,90 € 
 
Salat 

  30 x kleines Salatbuffet mit folgender Auswahl 
-Grüne Blattsalate 
-Kartoffelsalat 
-Karottensalat 
-Tomatenecken 
-Gurkenscheiben 
-Essig Öl Dressing und Joghurtdressing 
-Croutons 
 

Preis pro Portion       3,90 € 
 

Unsere Schnittchen nach „Canapée-Art“ 
Bunt garniert und belegt mit 
•15 x Schnittkäse 
•15 x Gekochtem Schinken   2,20 € pro Stück 
 
Bunt garniert und belegt mit 
•15 x Lachs 
•15 x Parmaschinken    2,50 € pro Stück 

 
 
Ausstattung:   Teller und Servietten     kostenfrei 
    1 Suppenhexe elektirsch    15.00 € 
    (zum Warmhalten und servieren der Suppe) 

2-3 Tisch für den Aufbau der Speisen  vor Ort vorhanden! 
     
Kaltgetränke/Gläser: Werden vom Kunden selbst organisiert organisiert.  
     
Service: Bei 25-30 Personen rechnen wir mit 1 Mitarbeiter im 

Service/Buffet zusätzlich wir zum Transport ein Logistiker vor 
Ort sein. 

    Somit werden wir von 8.00 Uhr bis 15.00 Uhr mit 2 Mitarbeitern 
    vor Ort sein. Wir berechnen pro Mitarbeiter/Std. 27,80 €, auch 
    für den Auf-/Abbau. 
 
Alle Preise incl. 7 % bzw. 19% Mehrwertsteuer 
 

Stuttgart, 16.10.2017/ac 


